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Châteauneuf du Pape AOP

Puissant et charpenté

Cépage

 Taux d’alcool :
 Allergène :

 Format : ..................75cl - carton de 6
.............................. 14,5°

.................................Sulfites

100% Grenache Noir

Vendangés à la main et triés dès réception en cave, ces raisins sont alors encuvés 100% en vendange 
entière. L’extraction se déroule sereinement par pigeage et remontage quotidien pendant environ 
20 jours. Ensuite, le vin est élevé pour 12 mois dans des vieux fûts (70%) et foudres (30%).



Le nez est un mélange de fraise, d’épices douces et de bois de santal. Très complexe et fin, le vin 
surprend par sa personnalité à la fois délicate et profonde. Un vin racé, frais et élégant.


Conseil de service
S’associera parfaitement à des viandes de boeuf braisées.



Le Château La Nerthe est un des plus beaux et des plus réputés Châteauneuf-du-Pape, avec une 
histoire riche et ancienne. Le vignoble couvre en 1750 près de 50 ha et exporte déjà en Europe et 
même à Moscou. En 1784 a lieu la première mise en bouteille à la propriété. Aujourd'hui dirigés par 
Rémi Jean, ces 92 ha de vignes sont conduits en agriculture biologique, sans engrais chimique, 
désherbant et pesticide de synthèse.




Château La Nerthe - 

Cuvée Les Clavelles

Vinification

Domaine

Dégustation

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. La consommation de boissons alcoolisées pendant

la grossesse, même en faible quantité, peut avoir des conséquences graves sur la santé de l’enfant.


